
HEIRATEN AM SCHÖNSTEN STADTSTRAND DRESDENS 



Adresse // Leipziger Straße 15b | 01097 Dresden 
 
 
Ausstattung // Strandrestaurant LIDO mit unterschiedlichen Bestuhlungs- 
Varianten | Gemütliche Couchecken und Terrassensitzplätze mit Elbblick |  
Großer Zugang über Elberadweg | W-LAN Hotspot | 2 Cocktailbars & Poolbar |  
Großer Pool mit Wasserfall | Sonnenliegen direkt am Pool |  
Gemütliche Liegestühle | Großer Relaxbereich mit echtem Meeressand |  
Separat nutzbare Business Lounge mit Präsentationsdisplay 
 
Empfohlener Teilbereich für Hochzeiten: LIDO & Sandfläche  
 

FACTS 



LAGEPLAN 
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IMPRESSIONEN 



G E T R Ä N K E P A U S C H A L E  I  
  
Alkoholfreie Getränke 
Mineralwasser still | spritzig 
Orangensaft | Apfelsaft 
Coca Cola | Fanta | Sprite 
Bitter Lemon | Tonic Water | Ginger Ale 
Kaffee | Tee 
  

Prosecco & Wein 
Prosecco Frizzante  
Hauswein weiß 
Hauswein rosé 
Hauswein rot 
 

Bier 
Carlsberg 0,33 l  
Lübzer Grapefruit 0,33 l 
Lübzer Lemon 0,33 l 
 

 

G E T R Ä N K E P A U S C H A L E  II 
  

analog Getränkepauschale I zzgl. 3 Longdrinks  
 Aperol Spritz oder HUGO | Bacardi Cola | Gin Tonic  
  
G E T R Ä N K E P A U S C H A L E  III 
6,60  EUR/Person pro Stunde 
  

analog Getränkepauschale II zzgl. 3 Cocktails 
Caipirinha | Cuba Libre | Freshmaker (alkoholfrei) 
  
G E T R Ä N K E P A U S C H A L E  IV 
  

analog Getränkepauschale III zzgl. Red Bull und Red Bull Mixgetränke  

GETRÄNKE 

Die angebotenen Getränkepauschalen verstehen sich zuzüglich Personalkosten  
und  einer Handlingpauschale. Diese sind abhängig von der Anzahl der Gäste! 



CLASSIC 
Salat Caprese am Spieß  
Gespritzte Gänseleber Paté auf Vollkorn-Chip   
Honigmelone mit italienischen Landschinken   
Canapée belegt mit diversen selbstgemachten Frischkäse-Dips oder Camembert  
PREMIUM 
Gebrannte Ziegenkäsepraline mit Quitten-Minz-Chutney auf Pumpernickel-Keks 
Bruschetta umhüllt von Salbei und italienischem Landschinken  
Rollo vom Hartweizenblini mit Bergkäse oder Antipasti 
Raffaelo von der Gamba auf Wildkräutersalat und Granatapfel  
Beeftatar vom irischen Rind auf Ochsenbrot und geschmorte Tomate  
Rosa Entenbrust auf buntem Linsensalat  
Yakitori-Hähnchen-Saté oder Erdnuss-Mango-Hähnchen-Saté  
DESSERTS 
Panna Cotta Ingwer mit sommerlichem Fruchtspiegel  
Cranberry-Szechuan-Brownie  
Limetten-Mascarpone-Créme auf sommerlichen Obstsalat   
Weißes Schokoladen-Thymian-Mousse mit Erdbeeren  

FINGERFOOD – AUSZUG  



BBQ SIMPEL 
 

Vorspeisen: Nudelsalat mit toskanischen Feldfrüchten 
 Sächsischer Kartoffelsalat 
 Salat Caprese 
 Reichhaltiges Salatbuffet, diverse Toppings (Nüsse, Croutons, Dörrobst) und Öldisplay 
 dazu Auswahl an Brot, Baguettes, Dips und Kräuterbutter 
vom Grill: Erdnuss-Puten-Saté 
 Thai Wels auf Kräutern in der Folie 
 Mini Chili-Bratwürste 
 Schweinenacken-Steaks vom Apfelschwein 
Beilagen: Rosmarin-Drillinge mit Kräuterschmand 
 Mediterranes Grillgemüse 
 Blattspinat mit Vanille-Kirschtomaten 
 Zucchini-Fenchel-Gemüse 
Dessert: Panna Cotta mit Waldbeerkompott 
 
 
Die angebotenen Speisenvorschläge verstehen sich zuzüglich 4,20 € 
 Handlingpauschale (Geschirr, Besteck, Reinigung) pro Person. 

BÜFFETVORSCHLAG I 



BBQ MEDIUM 
  

Vorspeisen: Pflaumen im Speckmantel 
 Antipasti-Variation 
 Salat Caprese 
 Karamellisierter Ziegenkäse auf Pumpernickelkeks 
 Nudelsalat mit toskanischen Feldfrüchten 
 Sächsischer Kartoffelsalat 
 Reichhaltiges Salatbuffet mit 
 diversen Toppings (Nüsse, Croutons, Dörrobst) und Öldisplay 
 dazu Auswahl an Brot, Baguettes, Dips und Kräuterbutter 
vom Grill: Rindersteaks in Bier-Kräutermarinade 
 Lachswürfel auf Kräutern in der Folie 
 Hähnchen Teriyaki  Spieße 
 Schweinenacken-Steaks vom Apfelschwein 
Beilagen: Rosmarin-Drillinge mit Kräuterschmand 
 Mediterranes Grillgemüse 
 Blattspinat mit Vanille-Kirschtomaten 
 Zucchini-Fenchel Gemüse 
Dessert: Panna Cotta mit Waldbeerkompott 
 Limetten-Vanille Joghurtcréme mit Brombeeren 

BÜFFETVORSCHLAG II 



BBQ PREMIUM 
  

Suppe: Geeistes Mango-Ingwer Süppchen        Dessert:  Panna Cotta mit Waldbeerkompott 
Vorspeisen: Papaya-Erbsen Salat mit Garnelen   Limetten-Vanille Joghurtcreme mit Brombeeren 
 Antipasti-Variation    Geeister Smoothie 
 Salat Caprese 
 Gebrannter Ziegenkäse auf Pumpernickelkeks 
 Nudelsalat mit toskanischen Feldfrüchten 
 Sächsischer Kartoffelsalat 
 Reichhaltiges Salatbuffet, diverse Toppings (Nüsse, Croutons, Dörrobst) und Öldisplay 
 dazu Auswahl an Brot, Baguettes, Dips und Kräuterbutter 
vom Grill: Rindersteaks in Bier-Kräutermarinade 
 Lachswürfel auf Kräutergemüse in der Folie 
 Mini Chili-Bratwürste 
 Schweinenacken Steaks vom Apfelschwein 
 Surf & Turf Spieße (Rinderhüfte, Gambas, Hähnchen, Gemüse) 
Beilagen: Rosmarin-Drillinge mit Kräuterschmand 
 Mediterranes Grillgemüse 
 Blattspinat mit Vanille-Kirschtomaten 
 Zucchini-Fenchel-Gemüse  
  
  
 
 

BÜFFETVORSCHLAG III 



Optional bieten wir Ihnen verschiedene Acts für eine abwechslungsreiche Gestaltung Ihrer 
Hochzeit an: 
 
DJ (inkl. Technik) – Musikrichtung nach Wahl           890,00 € 
Band (Salsa, Samba, Jazz, Reggea)                       ab 1.190,00 € 
Feuershow (15 min. 2 Akteure)             ab 1.190,00 € 

RAHMENPROGRAMM 



Wir lassen Ihre Wünsche und Vorstellungen floristisch wahr werden!  
 
Je nach Aufwand und Ihrer Budgetvorgabe liegen die Kosten bei ca. 300,00 €  
(inkl. Tischschmuck, Bardeko, Stehtischdeko und Büffet) 

BLUMENDEKORATION 



E+E Event und Entertainment  GmbH & Co. KG 
Hermann-Mende-Straße 1 
01099 Dresden 
 
Ansprechpartner // Katja Gültner 
E-Mail // kg@ee-agentur.com 
Telefon // 0351 418846-94 
 
www.purobeach.de // www.ee-agentur.com  

KONTAKT 

http://www.purobeach.de/
http://www.ee-agentur.com/
http://www.ee-agentur.com/
http://www.ee-agentur.com/

