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Wein bedeutet Genuss, Sinnesfreuden und Poesie.”Wein ist emotional und geheimnisvoll.
Ich méchte Sie gerne mit auf die Reise durch die spannende Welt der Weine nehmen
und freue mich darauf, Sie in unserer vinofaktur begriiBen zu ddirfen.

Als ,Sommeltainerin’* fiihre ich Sie durch die Weinsphéren. Pointiert, kritisch und
unterhaltsam erzahle ich Ihnen Geschichten von Weinpionieren, stillen Weinhelden und von den
revolutiondren Verdnderungen die sich in den letzten Jahren
in der Wein-Welt vollzogen haben.
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Clnistin Gischer

Christin Fischer \
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*) Sommeltainerin = Sommeliére & Entertainerin




Abber- Wk -Weinprobe

An (fast) jedem ersten Montag im Mopat stellen wir von 18.00 bis 20.00 Uhr
aus dem Sortiment des Weinkellers im Kasino, eine Weinauswahl zu einem Thema
Preis: 14,50 € pro Person, inklusive Antipasti und Wasser

zusammen und verkosten diese gemeinsam.
MWDauer 3 bis 4 Stunden

Verkostet werden acht Weine. An diesen Weinabenden wird die Harmonie von
Wein und Speisen erdrtert. Wie beim Wein, so kommt es auch bei den Speisen
auf verschiedene Faktoren wie Reife, Sensorik und Geruch an.

Man erfahrt wie wir Geschmack wahrnehmen und welche Einfliisse eine Rolle
spielen. Erleben Sie erstaunliche Eindriicke bei zahlreichen Kombinationen von
Speisen und Wein.
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* Wein & Schokolade

Preis: 59,00 € pro Person, inklusive korrespondierender Speisen
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Lernen Sie die wichtigsten Weil3- und Rotweinstile, Regionen und ihre Rebsorten weltweit
kennen. Wie wirkt sich die Wahl der Rebsorte, der Weinbereitungsmethode, Jahrgang
und Reifung des Weins auf die Qualitit, Lagerfahigkeit und das Preis-/Leistungsverhaltnis aus?
Alle Fragen werden anhand verschiedener Weil3- und Rotweine von den Klassikern
aus Frankreich bis zu den Weinen aus der neuen Welt beantwortet.

Paket sl (1) Degustat / [hesie
Moderation circa eine Stunde, ab 10 Personen,

3 WeiBweine: Riesling, Sauvignon Blanc und Chardonn B / 5

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot, Zusétzlich zum Basic-Paket: Zusétzlich zum Medium-Paket:
Olivendl und Mineralwasser  Griine Oliven, Krauterschaum mit Ein 2-Gang Meni nach der Wein-
Friihlingszwiebeln // Mini Quiche probe im Restaurant Zum Léwen

24,50 € pro Person _ _
R _ mitsaurer Sahne und Schinken // 49,50 € pro Person
' ' Mit Rosmarin eingelegte Poular-
" denbrust

Q\ 29,50 € pro Person




Paket Il «
Moderation circa eine Stunde, ab 10 Personen, 3 Rotweine: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Tempranillo

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusétzlich zum Basic Paket: Zuséatzlich zum Medium Paket:
Olivendl und Mineralwasser Olivencreme mit getrockneten Tomaten Ein 2-Gang Menii nach der Wein-
und Pinienkernen // Gebackene Pilztar- probe im Restaurant Zum Léwen
telettes // Entenrilette mit Estragon und
Gewiirzorangen

26,00 € pro Person
51,00 € pro Person

31,00 € pro Person

Paket Ill « pﬂ&f 45/7) m/ ‘

Moderation circa 1,5 Stunden, ab 10 Personen, 3 Rotweine und 3 WeiBweine

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusétzlich zum Basic-Paket: Zusétzlich zum Medium-Paket:
Olivendl und Mineralwasser Griine Oliven, Kapernapfel // Gebeizter ~ Ein 2-Gang Menii nach der Wein-
Lachs mit Orangen-Mandelsalat // Reblo- probe im Restaurant Zum Léwen
chon, Fourme d’Ambert und Manchego // ¢ 4,50 € pro Person

Parmaschinken und Mailander Salami

34,50 € pro Person

44,50 € pro Person
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Landerweinprobe f

Moderation circa 2 Stunden, ab 10 Personen, 3 Rotweine und 3 WeiBweine

Kein anderes Land der Welt bietet solch eine groBe Vielfalt an Weinen. Nahezu jede Region hat

ihre eigenen Rebsorten, Stile und Traditionen. Reisen Sie mit uns fir ein paar Stunden
durch die facettenreichen Anbaugebiete und genieBBen Sie ein bisschen vom ,Dolce Vita'.

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusétzlich zum Basic-Paket: Zusétzlich zum Medium-Paket:
toskanische Oliven, Olivendl In Krauterdl eingelegte Anti-PastispieBe // Ein 2-Gang Meni nach der Wein-
und Mineralwasser Coppa auf Italienischem Gemiisesalat und probe im Restaurant Zum Léwen

Balsamicoschalotte // Eingelegte Garnele
auf Pesto-Kartoffelsalat mit gehobeltem
Parmesan

34,50 € pro Person

59,50 € pro Person

39,50 € pro Person




Paket V » o
Landerweinprobe HMM

Moderation circa 2 Stunden, ab 10 Personen, 3 Rotweine und 3 WeiBweine

In diesem Seminar bringen wir lhnen die franzésischen Anbaugebiete und seine
charaktervollen Weine nédher. Wir fihren Sie in die klimatischen Bedingungen,
die Rebsorten und nattirlich in die Weinstile der franzésischen Weine ein.

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusétzlich zum Basic-Paket: Zusétzlich zum Medium-Paket:
Nizza Oliven, Olivendl und  Kleine Crépesroulade auf Salat von Ein 2-Gang Menii nach der Wein-
Mineralwasser weiBen Bohnenkernen und Rouquette //  probe im Restaurant Zum Léwen

Leberpralinen am SpieB auf eingelegten
Cassisbeeren // siiB-sauer eingelegte
Waldpilze in Schalottendressing mit
gerduchertem Heilbutt

34,50 € pro Person

59,50 € pro Person

39,50 € pro Person




Paket VI «

Landerweinprobe Dﬁl&éf@%ﬂ/

Moderation circa 2 Stunden, ab 10 Personen, 3 Rotweine und 3 WeiBweine

Deutschland ist ein Land mit Spitzenweinen. Es bringt finessenreiche Wei3- und Rotweine

hervor. Lassen Sie sich von der groBen Vielfalt der eleganten Weine verschiedener
Spitzenlagen, die Deutschland zu bieten hat, bezaubern.

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusatzlich zum Basic-Paket: Zusétzlich zum Medium-Paket:
Krauterquark, Radieschen,  Kleine Frikadellen am SpieB mit Senf- Ein 2-Gang Menti nach der Wein-
eingelegte Gurken und schmand // mild gerauchertes Forellenfilet probe im Restaurant Zum Léwen
Mineralwasser auf Apfel-Zwiebelsalat in Meerrettich- 59,50 € pro Person

vinaigrette // Badischer Kasesalat in
saurer Sahne mit frischen Krautern und
Nissen

34,50 € pro Person

39,50 € pro Person




Paket VII « /4 é /\/ M%

Landerweinprobe [ cue

Moderation circa 2 Stunden, ab 10 Personen, 4 Rotweine und 4 WeiBweine

Zur Weinwelt Europas gesellen sich immer mehr Weine aus Weinanbauldndern wie Chile,
Argentinien, Stdafrika und Neuseeland. Es geht bei diesem Seminar um Wein-

kategorien, Weintypen und Weinstile der neuen und alten Wein-Welt. Machen Sie sich
auf eine Weinreise der besonderen Art gefasst.

Basic Medium Premium

Weinprobe, 2 Sorten Brot,  Zusétzlich zum Basic Paket: Zusétzlich zum Medium Paket:
Avocado Dip und Mineral-  Marinierter Kiirbis // luftgetrockneter Ein 2-Gang Menii nach der Wein-
WER Schinken mit Oliven-Melonensalat // mit ~ probe im Restaurant Zum Lowen

wirzigem Frischkase gefilltes Gemise //  cq 5 ¢ pro Person
eingelegte Rotbarbe auf Linsenkompott
und schwarzem Sesam

34,50 € pro Person

39,50 £ pro Person
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Kurs | « Wein Basic (Anfinger) Kurs Il « Wein verstehen (Fortgeschrittene)
Fir alle, die die Welt des Weins erfahren wollen, ist dies  Dieser Abend fiir fortgeschrittene GenieBer/in-
ein Seminar, um Antwort auf haufig gestellte Fragen zu  nen befasst sich mit den Weinstilen, der Reife

finden. Themenschwerpunkte sind die Anbaugebiete, und dem Terroir verschiedener Weine.
Rebsorten, Weingesetz, Herstellung, Etikettenkunde Wir entdecken weitere Rebsorten und ver-

und mehr. Sie werden verstehen, warum Sie bestimmte  gleichen Weine aus verschiedenen Landern
Weine mogen oder ablehnen, und Sie werden lernen, miteinander. Umfassende Kenntnisvermittlung
dies mit Worten zum Ausdruck zu bringen. typischer Weinaromen, Klassifikationen, Verkos-

Dieses Seminar fiir Einsteiger macht Sie mit den Grund-  tung, Weinsprache sowie die Kombination von
lagen der Degustation vertraut. Und Sie ergriinden das ~ Wein und Speise runden den Abend ab.
Geheimnis der Kunst, fiir jedes Essen den idealen Wein  Der Kurs ist buchbar ab einer Teilnehmerzahl

zu finden. von 10 Personen. Die Kursdauer betragt
Der Kurs ist buchbar ab einer Teilnehmerzahl von 3 Stunden. Es werden 10 verschiedene
10 Personen. Die Kursdauer betragt 3 Stunden. Weine verkostet.

Es werden 10 verschiedene Weine verkostet. Preis Weinkurs 45,00 € pro Person

Preis Weinkurs 39,00 € pro Person

Weinkurs zuziiglich eines 2-Gang Menii nach dem Kurs im Weinkurs zuziiglich eines 2-Gang Menii nach dem
Restaurant Zum Léwen 59,00 € pro Person Kurs im Restaurant Zum Lowen 65,00 € pro Person




Bayer Gastronomie GmbH
Kaiser-Wilhelm-Allee 3
51373 Leverkusen
Telefon: 0214 30 24666

eMail: reservierung@bayer-gastronomie.de
www.bayer-gastronomie.de



