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KolossaalKolossaal...

... das Herzstück des Kraftwerks 
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KolossaalKolossaal

Das Herzstück des Kraftwerks 
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KolossaalKolossaal

Einige Bestuhlungsvarianten

Für ca. 100 bis über 300  
Personen bietet der Kolossaal 
Raum und Möglichkeiten für 
individuelle Bestuhlungs-
varianten. Hier finden Sie 
zwei mögliche Varianten. 
Selbstverständlich erstellen 
wir für Sie einen nach Ihren 
Wünschen gestalteten Be-
stuhlungsplan

AufbauvariantenÿKolossaal

Empfangsbereich

Empfangsbereich



13

TurbinensaalTurbinensaal

Sein einzigartiges Ambiente
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TurbinensaalTurbinensaal

Sein einzigartiges Ambiente
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TurbinensaalTurbinensaal

Einige Bestuhlungsvarianten

Für ca. 80 bis 160 Personen 
bietet der Turbinensaal 
Raum und Möglichkeiten für 
individuelle Bestuhlungs-
varianten. Hier finden Sie 
zwei mögliche Varianten. 
Selbstverständlich erstellen 
wir für Sie einen nach Ihren 
Wünschen gestalteten Be-
stuhlungsplan.

Empfangsbereich

Empfangsbereich

Empfangsbereich
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Garten &Bar EdenGarten Eden & Bar Eden

Lassen Sie sich verzaubern



21

Garten &Bar EdenGarten Eden & Bar Eden

Lassen Sie sich verzaubern
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WasseraufbereitungWasseraufbereitung

Modernismus vereint mit historischen Details
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WasseraufbereitungWasseraufbereitung

Modernismus vereint mit historischen Details
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DekorationVerschiedene Tisch- 
und Raumdekorationen
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DekorationVerschiedene Tisch- 
und Raumdekorationen
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DekorationVerschiedene Tisch- 
und Raumdekorationen
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DekorationVerschiedene Tisch- 
und Raumdekorationen
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CateringCatering

Menüvorschläge
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CateringCatering

Menüvorschläge
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Löwenstuben GmbH, Bachstrasse 1, Schörzingen, 72355 Schömberg
Tel. +49 74 27 24 86, info@loewenstuben.de, www.loewenstuben.de

Preis Menü 1:
23,80 Euro

 

Löwenstuben GmbH * Bachstrasse 1 * 72355 Schörzingen 
Tel. 07427-2486 * www.loewenstuben.de * info@loewenstuben.de 

Speiserestaurant 
Löwenstuben 

... der Caterer 
 

Das Menü zur besonderen Stunde 
 

  Fingerfood (3 Stück pro Person) 
mit Balsamico marinierte Cocktailtomate-Mozzarella– Spieße 

gebratene Garnele auf Aioli- Dip 
Frischkäsepralinen 

Antipasti Spieße mit Mailänder Salami 
 

*** 
gebratene Putenwürfel 

auf bunten Blattsalaten an einen Balsamicodressing 
mit ofenfrischem Ciabatta 

 
*** 

ganze Schweine-Lendchen 
 an einer Pfefferrahmsoße 

mit Bohnenbündchen und Kartoffelgratin 
 

 
Kalbsrückensteak in Calvadosrahmsoße 

mit frischem Markgemüse 
und handgeschabten Spätzle 

 
*** 

 
Schoko – Frucht – Spieß 

mit Limettenmousse 

 
Preis pro Person 23.8o€ / Netto 

                                                                                                                         Teller  , Besteck und Personal zur  Ausgabe inklusive 
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Löwenstuben GmbH, Bachstrasse 1, Schörzingen, 72355 Schömberg
Tel. +49 74 27 24 86, info@loewenstuben.de, www.loewenstuben.de

 

Löwenstuben GmbH * Bachstrasse 1 * 72355 Schörzingen 
Tel. 07427-2486 * www.loewenstuben.de * info@loewenstuben.de 

Speiserestaurant 
Löwenstuben 

... der Caterer 
 

frisch gehobelter Parmesan 
auf  Ruccola mit Cocktailtomate 

besprüht mit Balsamico und Olivenöl 
dazu ofenfrisches Ciabatta 

 
*** 

Essenz von Tomate und Lauch 
 

*** 
 

„Involtini“ 
gefüllte Kalbsröllchen mit Tomate-Mozzarella Caramelle 

gebratene Austernpilze 
und Rosmarinkartöffelchen 

 
mediterrane  Fischpfanne mit Oliven, Champignons 

und Gemüsestreifen dazu Tomatenreis 
 

Brasato Milanese   
Rinderschmorbraten in Balsamicojus 

mit italienischem Pfannengemüse 
  und Tomaten- Basilikum-Nudeln 

 
*** 

 
Flying Dessert 

 

Panna Cotta mit frischen Früchten 
Tiramisu 

 
Preis pro Person 24.2o€ / Netto 

                                                                                                                         Teller  , Besteck und Personal zur  Ausgabe inklusive 
 

Preis Menü 2:
24,20 Euro
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Löwenstuben GmbH, Bachstrasse 1, Schörzingen, 72355 Schömberg
Tel. +49 74 27 24 86, info@loewenstuben.de, www.loewenstuben.de

 

Löwenstuben GmbH * Bachstrasse 1 * 72355 Schörzingen 
Tel. 07427-2486 * www.loewenstuben.de * info@loewenstuben.de 

Speiserestaurant 
Löwenstuben 

... der Caterer 
 
 

Antipasit Mista 
Mailänder Salami, Parma  ,eingelegtes  Gemüse,  Tomate - Mozzarella Ruccola , 

Lachssalat im Gläschen 

dazu reichen wir ofenfrisches Ciabatta 
 

*** 
scharfe Linsensuppe 

mit Orangen-Kokos-Duft 
 

*** 
 

Roastbeef am Stück gebraten  
mit glasierten Zuckerschoten aus dem Wok, 

          dazu reichen wir Rosmarinkartöffelchen (mit Creme fraiche) 
 
 

 gegrillter Lachs an einem Zitronengrassösschen 
mit Basmatireis   

 
 

Schweinemedaillons an einer Champignonrahmsoße 
mit glasierten Karotten 

und hausgemachten Spätzle 
 

*** 
 

Flying Dessert 
 

Beerencappuccino 
weiße Mousse au Chocolate auf Sauerkirschen 

klassische Mousse au Chocolate 
 

 
Preis pro Person 25.4o€ / Netto 

                                                                                                                         Teller  , Besteck und Personal zur  Ausgabe inklusive 

Preis Menü 3:
25,40 Euro
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Preis Menü 1:
24,90 Euro

Obere Metzgerei Franz Winterhalter GmbH, Schwarzwaldstraße 4, 79215 Elzach 
Tel. 07682 908835, Fax 07682 908888, www.obere-metzgerei.eu
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Obere Metzgerei Franz Winterhalter GmbH, Schwarzwaldstraße 4, 79215 Elzach 
Tel. 07682 908835, Fax 07682 908888, www.obere-metzgerei.eu

Preis Menü 2:
25,90 Euro
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Schlenker's Hotel und Restaurant Ochsen, Bürkstrasse 59, 78054 Villingen-Schwenningen
Telefon +49 (0) 77 20 / 83 90, Fax +49 (0) 77 20 / 83 96 39
www.hotelochsen.com, info@hotelochsen.com

        

  

	  
	  
	  
	  
	  

 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 32,50 €  netto  

 
 

Suppe, serviert 
 

Geeiste, pikant gewürzte Tomatensuppe mit kaltgepreßtem Olivenöl,  
Balsamessig, Pinienkernen und „Caprese“-Spießle 

 
*** 

 
Salat, serviert 

 
Sommerliche Blattsalate mit Zitronen-Olivenöldressing,  

Schalottenwürfel und Nektarinenschnitzen 
 

*** 
 

Warme Buffetabteilung 
 

Im Ofen gebratenes Lachsfilet auf Lauchrahmgemüse, Zitronenrahmsößle,  
Roggenmehlflädle und in der Schale gebratene Rosmarinkartöffele 

* 
Rosa gebratene Rinderhochrippe auf Peperonata-Gemüse, „Salsa Ricca“  

und Zitronenrisotto mit Rucola 
* 

Schnitzelchen von der Schweinelende mit frischen Pfifferlingen in Rieslingrahmsoße, 
marktfrischem Gemüse (Blumenkohl, Karotten, Navetten und Speckböhnchen) 

 Butterspätzle und Brezelknödel 
 

*** 
 

Dessertergänzung zum Kuchenbuffet 
 

Heidelbeeren mit Cassislikör und Sauerrahm, 
Panna cotta mit Brandy-Caramel, 

Erdbeer-Mangosalat mit Minze und geriebenem Ingwer, 
Ananascarpaccio mit rosa Pfeffer, Akazienhonig und  Limettenzeste, 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 29,50 €  netto 

 
 

Suppe, serviert 
 

Schwäbisches Rahmsüpple von Laugenbrezeln 
*** 

 
Salat, serviert 

 
Sommerliche Blattsalate mit Himbeeressigdressing und Birnenschnitzen 

*** 
 

Warme Buffetabteilung 
 

„Ratatouille provencale“  
klassisches, mediterran angehauchtes Gemüsegericht  

mit Zitronen-Rucolarisotto 
* 

“Boeuf  bourgignon” 
herzhaftes Rindfleischragout mit Speckstreifen, Perlzwiebele, gedämpften Champignons 

und Wurzelgemüse mit Thymian in Burgundersoße gesotten, 
dazu Kartoffelgratin 

* 
„Schwäbisches Rahmschnitzelchen“ 

vom Schweinefilet geschnitten, mit Schwarzwölder Schinken gebraten, 
Estragonweissweinsoße, Rahmlauchgemüse 
 und hausgemachte, grüne Kräuterspätzle  

*** 
 

Dessert, serviert 
 

Nektarinensalat mit Minze, Cointreau und Zwergorangen,  
serviert mit Vanilleeis und Cassis-Sabayon 

 

Preis Menü 1:
29,50 Euro
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Schlenker's Hotel und Restaurant Ochsen, Bürkstrasse 59, 78054 Villingen-Schwenningen
Telefon +49 (0) 77 20 / 83 90, Fax +49 (0) 77 20 / 83 96 39
www.hotelochsen.com, info@hotelochsen.com

        

  

	  
	  
	  
	  
	  

 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 32,50 €  netto  

 
 

Suppe, serviert 
 

Geeiste, pikant gewürzte Tomatensuppe mit kaltgepreßtem Olivenöl,  
Balsamessig, Pinienkernen und „Caprese“-Spießle 

 
*** 

 
Salat, serviert 

 
Sommerliche Blattsalate mit Zitronen-Olivenöldressing,  

Schalottenwürfel und Nektarinenschnitzen 
 

*** 
 

Warme Buffetabteilung 
 

Im Ofen gebratenes Lachsfilet auf Lauchrahmgemüse, Zitronenrahmsößle,  
Roggenmehlflädle und in der Schale gebratene Rosmarinkartöffele 

* 
Rosa gebratene Rinderhochrippe auf Peperonata-Gemüse, „Salsa Ricca“  

und Zitronenrisotto mit Rucola 
* 

Schnitzelchen von der Schweinelende mit frischen Pfifferlingen in Rieslingrahmsoße, 
marktfrischem Gemüse (Blumenkohl, Karotten, Navetten und Speckböhnchen) 

 Butterspätzle und Brezelknödel 
 

*** 
 

Dessertergänzung zum Kuchenbuffet 
 

Heidelbeeren mit Cassislikör und Sauerrahm, 
Panna cotta mit Brandy-Caramel, 

Erdbeer-Mangosalat mit Minze und geriebenem Ingwer, 
Ananascarpaccio mit rosa Pfeffer, Akazienhonig und  Limettenzeste, 

  

	  
	  
	  
	  
	  

 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 39,50 €  netto 

 
 
 

Warme Vorspeise, serviert 
 

Hausgemachtes Maultäschle mit klassischer Spinat-Brätfüllung 
auf lauwarmem Kartoffelsalat 
mit Jus- und Zwiebelschmelze 

 
*** 

 
Salat, serviert 

 
Herbstliche Blattsalate mit kräftigem Preiselbeer-Dressing, feingeschnittenen 

Schalottenwürfeln, marinierten Birnen- und Zwetschgenschnitzen  
und gehobeltem Bergkäse vom Dauchinger Haselhof 

 
*** 

 
Hauptgericht, serviert 

 
Am Stück gebratener Weidekalbsrücken auf marktfrischem Herbstgemüse,  

Rahmsößle von Spitzmorcheln, selbstgemachte grüne Kräuterspätzle  
und Brezelknödel 

 
*** 

 
Dessert serviert 

 
Frische Feigen in Portwein gedämpft  

mit hausgemachtem Vanille-Halbgefrorenem  
und Cassissabayon 

 
 
 
 
 

Preis Menü 2:
39,50 Euro
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Schlenker's Hotel und Restaurant Ochsen, Bürkstrasse 59, 78054 Villingen-Schwenningen
Telefon +49 (0) 77 20 / 83 90, Fax +49 (0) 77 20 / 83 96 39
www.hotelochsen.com, info@hotelochsen.com

        

Preis Menü 3:
44,00 Euro

  

	  
	  
	  
	  
	  

 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 32,50 €  netto  

 
 

Suppe, serviert 
 

Geeiste, pikant gewürzte Tomatensuppe mit kaltgepreßtem Olivenöl,  
Balsamessig, Pinienkernen und „Caprese“-Spießle 

 
*** 

 
Salat, serviert 

 
Sommerliche Blattsalate mit Zitronen-Olivenöldressing,  

Schalottenwürfel und Nektarinenschnitzen 
 

*** 
 

Warme Buffetabteilung 
 

Im Ofen gebratenes Lachsfilet auf Lauchrahmgemüse, Zitronenrahmsößle,  
Roggenmehlflädle und in der Schale gebratene Rosmarinkartöffele 

* 
Rosa gebratene Rinderhochrippe auf Peperonata-Gemüse, „Salsa Ricca“  

und Zitronenrisotto mit Rucola 
* 

Schnitzelchen von der Schweinelende mit frischen Pfifferlingen in Rieslingrahmsoße, 
marktfrischem Gemüse (Blumenkohl, Karotten, Navetten und Speckböhnchen) 

 Butterspätzle und Brezelknödel 
 

*** 
 

Dessertergänzung zum Kuchenbuffet 
 

Heidelbeeren mit Cassislikör und Sauerrahm, 
Panna cotta mit Brandy-Caramel, 

Erdbeer-Mangosalat mit Minze und geriebenem Ingwer, 
Ananascarpaccio mit rosa Pfeffer, Akazienhonig und  Limettenzeste, 

  

	  
	  
	  
	  
	  

 

 

Menü 
Preis  p.  Pers .  c irca 44,00 €  netto  

 
 
 

Vorspeise 
 
Salat von blauen Kartoffeln mit geschmortem gelbem Paprika, Tomatenwürfeln, Basilikum  

und gebratenem, mariniertem Lammfilet 
*** 

 
Suppe 

 
Klare Perlhuhnkraftbrühe mit Gemüsestreifen 

*** 
 

Fischgang 
 

Schwarze Nüdele mit Safran-Fenchelsahne und gebratenen Zanderwürfeln 
*** 

 
Hauptgerichte vom Buffet 

 
Ragout von der Hähnchenbrust mit gebratenen Austerlingen und frischem Gemüse 

 in Senf-Sherrysoße, hausgemachte Kressespätzle 
* 

Dinkel-Grünkernrisotto mit Lauchzwiebel-Tomatengemüse und gebratenem Ziegenkäse 
* 

„Involtini“ vom Kalbsrücken mit Parmaschinken und pikanter Füllung, „Salsa ricca“, 
geschmortes Chicoréegemüse und Olivenkartoffeln 

*** 
 

Dessert 
 

Apfelstrudel auf Wiener Art mit Schlagobers und Walnusseis 
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ImpressionenLounge-Impressionen
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ImpressionenLounge-Impressionen
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ExtravaganzHighlights für  
Ihren großen Tag
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ExtravaganzHighlights für  
Ihren großen Tag
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ExtravaganzHighlights für  
Ihren großen Tag
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Eure TrauungEure Trauung

Ein unvergessliches Erlebnis
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Eure TrauungEure Trauung

Ein unvergessliches Erlebnis
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DreamsIdeen für 
extravagante Hochzeiten ...
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DreamsIdeen für 
extravagante Hochzeiten ...
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DreamsIdeen für 
extravagante Hochzeiten ...
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DreamsIdeen für 
extravagante Hochzeiten ...
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DreamsIdeen für 
extravagante Hochzeiten ...
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InformationenWeitere Informationen



81

HotelsHotels in Rottweil

Name  Adresse Kontakt                                     EZ DZ

Ringhotel Johanniterbad Johannesergasse 12 
78628 Rottweil

Tel: 0741/530700              
Fax: 0741/41273 
 johanniterbad@ringhotels.de

6 26

Hotel Bären Hochmaurenstr. 1 
78628 Rottweil

Tel: 0741/174600 
Fax: 0741/1746040 
info@baeren-rottweil.de

2 16

Romantik-Hotel „Haus zum Sternen“ Hauptstr. 60 
78628 Rottweil 

Tel: 0741/53300       
Fax: 0741/533030 
info@haus-zum-sternen.de

6 11

Parkhotel  Königstr. 21 
78628 Rottweil

Tel: 0741/53430               
Fax: 0741/534330 
info@das-parkhotel.de

6 11 

Rottweil

*Bitte klicken Sie auf den Hotelnamen um auf die Homepage zu gelangen.  
  

Name  Adresse Kontakt                                     EZ DZ

Garni-Hotel Sailer Karlstr. 3 
78628 Rottweil

Tel: 0741/9423366           
Fax: 0741/9423377 
info@hotel-sailer.de

22 

Hotel-Landgasthof „Zum Seehof“ Balinger Str. 100 
78628 Rottweil

Tel: 0741/7754         
Fax: 0741/7754

1 8 

Hotel Lamm Hauptstr. 45 
78628 Rottweil

Tel: 0741/48001660
Fax: 0741/48001661
info@rottweil-hotellamm.de

3 8 

Jugendherberge Rottweil Oberamteigasse 13
78628 Rottweil

Tel: 0741/94256870
Fax: 0741/942568715

8 DZ + 26 Mehrbett- 
zimmer verfügbar

Rottweil

*Bitte klicken Sie auf den Hotelnamen um auf die Homepage zu gelangen.  
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AnfahrtIhr Weg ins Kraftwerk
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KontaktKontakt

trend factory
marketing und veranstaltungs GmbH
Kraftwerk, Neckartal
78628 Rottweil

Tel:  07 41 / 9 42 49-0
Fax.:  07 41 / 9 42 49-22

www.trendfactory.com
www.kraftwerk-rottweil.de

info@trendfactory.com



Heiratenim
Kraftwerk
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Raum für Ihre Gedanken ...




